PRZYSTAWKI

sardynki hiszpanskie, sos tatarski, cytryna 29

domowy chleb, masto, s6l wedzona 19

pasztet grzybowy, deren, chleb 36

tatar wotowy, majonez grzybowy, chrupki 59

kaszanka, pieczone jabtko, demi glace, skwarki 36

szaszityk wotowy, padron, burak, sos wotowy 49

rydze w masle, chrupigca szalotka, zéttko 41

risotto dyniowe, palone masto, olej z dyni 44

poledwica wotowa, dressing ponzu, chrupigce chilli, trufle 61

ZUPY
krem grzybowy, truflowa smietana, grzanki 31

zupa dnia 24

DANIA GLOWNE
sznycel z kurczaka, satatka cezar, grzanki, parmezan 59

stek rzeznika, krgzki cebulowe, szpinak, sos pieprzowy 74
burger B.L.T., maslana butka, cheddar, ogérki chilli 59

pierogi z n’dujg, sos dyniowy, jarmuz toskanski, cykoria 54

okon morski, vongole, masto café de paris, sos maslany, fenkut 89
zebro wotowe, kukurydza, 3 sery, pepperoni 77

piers z kaczki, pasternak, wanilia, jezyny, cykoria, deren 79

STEKI
poledwica wotowa 100g/ 69

rib eye sezonowany na sucho 60 dni 100g/ 62
*KAZDY STEK SERWOWANY Z SOSEM PIEPRZOWYM | LISCMI SAtAT

DODATKI

liscie satat, dressing Smietanowy, pistacje 21

palone ziemniaki, gzik z twarogu, wedzona stonina 19
frytki, aioli truflowe, parmezan 21

DESERY
fondant czekoladowy, pralina orzechowa, lody 31
sernik NY, ciepte maliny 29

DLA DZIECI
stripsy z kurczaka, frytki, mizeria 35

rosot, makaron nitki, marchewka 21



STARTERS
spanish sardines, tartar sauce, lemon 29

homemade bread, butter, smoked salt 19
mushroom pateé, dogwood, bread 36
beef tartare, mushroom mayonnaise, crisps 59

black pudding, baked apple, demi-glace, lardo 36
beef skewer, padron peppers, beetroot, beef sauce 49
chanterelles in butter, crispy shallots, egg yolk 41
pumpkin risotto, browned butter, pumpkin oil 44

beef fillet, ponzu dressing, crispy chillies, truffles 61

SOUPS
mushroom soup, truffle cream, croutons 31

soup of the day 24
MAIN COURSES
chicken schnitzel, Caesar salad, croutons, Parmesan 59

butcher’s steak, onion rings, spinach, pepper sauce 74

B.L.T. burger, buttered bun, cheddar, chilli cucumber 59
dumplings with n’duja, pumpkin sauce, kale, chicory 54

sea bass, vongole, Café de Paris butter, fennel 89

beef short ribs, sweetcorn, 3 cheeses, pepperoni 77

duck breast, parsnip, vanilla, blackberries, chicory, dogwood 79
STEAKS
beef fillet 100g / 69

rib-eye, dry-aged for 60 days 100g / 62

*EVERY STEAK IS SERVED WITH PEPPER SAUCE AND SALAD
SIDE DISHES
lettuce leaves, cream dressing, pistachios 21

roasted potatoes, cottage cheese gzik, smoked bacon 19
chips, truffle aioli, Parmesan 21

DESSERTS
chocolate fondant, nut praline, vanilla ice cream 31

New York cheesecake, warm raspberries 29
FOR CHILDREN
chicken strips, chips, cucumber salad 35

chicken broth, vermicelli, carrots 21
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